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Rhabarberchutney 
 
 
 
Zutaten: 
 

• 500 g Rhabarber 

• 1 kleine Banane 

• 2 EL gehackter Ingwer 

• 350 g Rohzucker 

• 1 ½ dl Weissweinessig 
 
 
 
 
 
Zubereitung: 
 

• Rhabarber und Banane in kleine Würfel schneiden, mit dem Ingwer, Zucker und Essig 
aufkochen und etwa 20 min. einkochen lassen 

• In heiss ausgespülte Gläser füllen und gut verschliessen 

• Hält sich gut ein Jahr 

• Schmeckt vorzüglich zu Raclette oder Fondue Chinoise 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Rezept von Christine Bühler, Tavannes 
 
Quelle: Berner Landfrauenküche  


